Patisfrance os ofrece una nueva crema pastelera UHT lista para el empleo.

Gracias a la tecnologia UHT (Ultra Alta Temperatura), se destruyen todos 1os microorganisimos,
lo gque ofrece una larga conservacion a temperatura ambiente (antes obertura).

Su perfil nutricional responde a las expectativas de 1os consumidores, guardando
el buen sabor tradicional de una crema pastelera a la francesa.
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Una Serenidad aseg urada

Por su sabor tradicional Por su practicidad

Buen sabor a leche con notas de vainilla. e Facil de usar

Con una textura cremosa y un color amarillo.

Perfil aromdatico que se adapta perfectamente a 1

todo tipo de aromatizacion : chocolate, praliné ... Cortar el TetraPak®
horizontalmente.

Por su perfil nutricional

mejomo\o 5
En acuerdo con las necesidades del consumidor Presionar sobre el
en una dieta mas sana. embalaje para que

1) Crema pastelera UHT salga la crema.

En comparacion con
una crema pastelera
proceso en caliente 3
(por 100 g).

Batir para
homogeneizar.
En comparacion con
una crema pastelera
proceso en frio (por
100 g).

....................................... L

Crema lista para usar.

2) Crema pastelera UHT emulsionada

En comparacion con una crema pastelera
proceso en caliente* (por 100 mL de volumen).

VOLUMEN

e Cualidad constante
e TetraPak® 1 L

En comparacién con una crema pastelera ° A]mbc_lcenan;ioecntozgotcemperatura
proceso en frio* (por 100 mL de volumen). ambiante (5°C - )

e Largo tiempo de conservacion :
@ e Antes de abrir: 12 meses
‘ e Despueés de abrir : conservar un
maximo de 3 dias
en el frigorifico (+ 4°C)

Por su emul§idn excepcioml

* l.“ “/0 Poner el TetraPak® en la nevera (+ 4°C) durante 12 horas.
de “o\“men Batir a alta velocidad hasta obtener la consistencia deseada.

VOLUMEN

*No emulsionada

Por sus ww’tH’iples aplicaciones
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