Patisfrance vous propose une nouvelle creme patissiere UHT préte a l'emploi.

Grace d la technologie UHT (Ultra Haute Température) tous les micro-organismes sont detruits,
offrant ainsi une longue conservation du produit a tempeérature ambiante (avant ouverture).

Son profil nutritionnel est en phase avec les attentes consommateurs
tout en gardant le bon godt traditionnel d’'une creme patissiere d la francaise.
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1) Recette standard sortir le produit.
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_ ) La creme patissiere
2) Recette foisonnée est préte.

En comparaison d'une créme patissiére a chaud*
(pour T00 mL de volume).

VOLUME @
-60% e Qualité constante

e Briquede 1L

: ) 5 N i o . Stockage a température
En comparaison d’'une créme patissiere a froid* ¢ )
(pour 100 mL de volume). ambiante (5°C - 20°C)

e Longue durée de conservation :
VOLUME @ @ e 12 mois avant ouverture
e Apres ouverture : conserver au
-50% réfrigérateur pendant 3 jours
*non foisonnée maximum
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* l.“ “/0 Refroidir la creme au moins 12 heures avant utilisation entre 5°C - 8°C,
de “o\“me Fouetter la creme a grande vitesse jusqu'a l'obtention de la consistance desirée.

Par ses multiples applications

Garniture de choux Garniture de tartes \errines
et éclairs et tartelettes
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