Lune des tendances de consommation
ressortie de 1'étude

TASTETOM ORROW |

From consumer insights to innovation

est TRADITION ET INNOVATION
N~

Les consommateurs sont d la recherche

de NOUVEAUX CONCEPTS et d'IDEES
NOVATRICES en se basant sur des SAVEURS
FAMILIERES.

Notre réponse : 70 PAINS 1 PETRIN

Réalisez une large palette de recettes grdce
a plus de 10 solutions (faciles a remettre
en ceuvre) a partir de votre pate blanche.

Et comblez ainsi toutes les envies de vos
clients.

www.tastetomorrow.com
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LES LEVAINS SAPORE

Les levains Sapore ont beneéficié du savoir-faire
Puratos pour restituer tous les avantages des levains
traditionnels . le godt et la conservation.

@ Sapore Alcina

Levain liguide actif haut de gamme sur base froment.
Notes crémeuses et fruitées avec un bon golt de
fermentation.

@ Sapore Oracolo

Levain liguide actif haut de gamme sur base seigle.
Notes acétigues et maltées.

@ Sapore Salomé

Levain liguide désactivé sur base seigle et malt d'orge.
Notes céreales et biere brune.
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Les solutions 10 Pains 1 Petrin
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LES CREA'PATE
Solutions en pdte pour obtenir des pains spéciaux
réguliers, sans production supplémentaire.
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@ Créa’pate Mie
Solution pour obtenir des pains mecelleux qui se
conservent plus longtemps, sans ajouter de matiere
grasse ni de lait.

Go(t frais et fondant en bouche, avec des notes de
beurre et d'ceufs.

@ Créa’pate Campagne

Solution pour la réalisation de pains de campagne.
Contient du levain de seigle pour apporter un go(t
traditionnel et rustique.

~

N

LES SOFTGRAIN

Mélanges de graines et de céréales pré-trempees dans
du levain Sapore, qui apportent de la fraicheur et de la
conservation aux pains.

@ Softgrain Multigrain

Mélange de graines de seigle, sésame, tournesal,
pavot, lin brun, blé et épeautre pré-trempeées dans du
levain Tiquide de seigle.

Softgrain Epeautre

Mélange de graines d'épeautre pré-trempées dans du
levain liquide de seigle.
Saveur douce et texture croguante.
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LES CREA’PLUS

Solutions en poudre (avec ou sans inclusion(s)) pour
des pains savoureux et originaux.

@ Créa’plus Fruits

Mélange d'amandes, noisettes, pistaches, cranberries,
raisins et de levains de seigle et de blé dévitalises.

@ Créa’plus Saveurs
d’Automne

Préparation a base de figues seches, noisettes
entieres, farine de chdataigne et levain de seigle
devitalisé.

Créa’plus Saveurs Nordic

Préparation a base de graines (tournesol, lin jaune, lin
brun, sésame) et de céréales avec du levain de seigle
devitalisé.
z
Créa’plus Pesto
Mélange a base de pesto, fromage italien et levain de
seigle dévitalisé.
L4 4
Créa’plus Fuego

Mélange mediterranéen a base de poivrons, paprika,
piment et de levain de seigle dévitalisé.
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Les dosages

Date de
Durabilite
Minimale

Condition-

Dosage*
9 hement

Sapore

. 2 mois
Alcina
Sapore > mois =
Oracolo v
10 kg
'
Sapore . S
. 12 mois ﬂs
Salomeé =
10 kg
SHCICU 10209 12 mois E
Multigrain -
11 kg
Softgrain . . T
Epeautre 10-30% 12 mois E‘?
12,5 kg
200N —_—
Crea pate P
Campagne |
45 kg
T et
Crea’pdte T A
Mie S
S5kg
Crg:‘irilsus 10-30% 9 mois
Créa’plus
Saveurs 10-30% 9 mois
d’Automne
Créa’plus
Saveurs 15-30% 9 mois *
Nordic -
g
crsgs't’l“s 2-10% 9 mois =5
2 kg
cr:l:'e‘g’]o”s 210%  9mois  ES¢
=R

(*) En % sur poids de pate.



Petrin

gamme de pains spéciaux

Puratos

Partenaire pour l'innovation

Animez votre offre
tout au long de I'annee !

Selon les salsous ...
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Printemps Eté Automne Hiver
(Créa'pate Mie + (Créa'plus Pesto/Fuego) (Créa’pate Mie + Créa'plus (Créa'plus Saveurs Nordic)
Créa’plus Fruits) Saveurs d'’Automne)

St Valentin La rentrée des classes Noél La Féte du Pain
(Sapore QOracolo) (Créa'pate Mie) (Sapore Salomé) (Selon vos envies)

Le petit déjeuner La pause déjeuner Lapéritif Le diner

Pousez aux affwﬁ&(’ of aux

10 PAINS : que !
1 PETRIN Aiqustations AGKS votre bouttq

D . . ‘ www.puratos.fr %
‘ PatisFrance - Puratos
'. Parc d'affaires Silic - 40 rue de Montlhéry BP 80179 ura OS

94 563 Rungis Cedex - France ] ) )
T:0145608383-F: 01456040 30 - E: patisfrance@puratos. Partenaire pour l'innovation

10 Pains 1

La solution pour proposer une
variée en toute simplicité




