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FATRE DES BOULES DENVIRON 40 G POUR DES CODKIES - -
DE TALLLE STANDARD ET APLATIR LEGEREMENT. LES *POUR DES COOKIES PLUS MOELLEUX
DEPOSER SUR UNE PLAQUE AVEC PAPIER DE CUISSON. DIMINUER LE TEMPS DE CUISSON.
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INGREDIENTS :
Sucre, farine de BLE, huile végétale (colza), OEUFS entiers en poudre, amidon modifié de mais, amidon de BLE,

poudres d lever (carbonate acide de sodium, diphosphate disodigue, phosphate monocalcique), stabilisants (car-

boxymeéthylcellulose, gomme xanthane, gomme guar), sel, émulsifiant (stéaroyllactylate de sodium), arbme,
colorant (béta-carotene). Contaminations croisées possibles : lécithine de soja, fruits a cogues, lait.
PRODUIT EN FRANCE (UE). STOCKER DANS UN ENDROIT SEC A MAX. 20°C.
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INGREDIENTS :
Sucre, farine de BLE, huile végétale (colza), OEUFS entiers en poudre, amidon modifié de mais, amidon de BLE,

poudres a lever (carbonate acide de sodium, diphosphate disodigue, phosphate monocalcique), stabilisants (car-

boxymeéthylcellulose, gomme xanthane, gomme guar), sel, émulsifiant (stéaroyllactylate de sodium), arme,
colorant (béta-carotene). Contaminations croisées possibles : lécithine de soja, fruits a cogues, lait.
PRODUIT EN FRANCE (UE). STOCKER DANS UN ENDROIT SEC A MAX. 20°C.

INGREDIENTS :

Sucre, farine de BLE, huile végétale (colza), OEUFS entiers en poudre, amidon modifié de mais, amidon de BLE,
poudres a lever (carbonate acide de sodium, diphosphate disodigue, phosphate monocalcique), stabilisants (car-
boxymeéthylcellulose, gomme xanthane, gomme guar), sel, émulsifiant (stéaroyllactylate de sodium), aréme,
colorant (béta-caroténe). Contaminations croisées possibles : lécithine de soja, fruits a coques, lait

PRODUIT EN FRANCE (UE). STOCKER DANS UN ENDROIT SEC A MAX. 20°C.
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