10 PAINS
Zoom sur le 1 PETRIN

Créa’plus Saveurs Nordic. Yot

Le Créa’plus Saveurs Nordic vous permet de réaliser un pain malté '.
au bon golit de céréales. Lalliance entre la mie moelleuse et le décor
croquant séduira vos consommateurs en quéte de nouveauté.

Le Créa’plus Saveurs Nordic est une préparation en poudre a base de

graines (tournesol, lin jaune, lin brun et sésame) et de céréales avec
du levain de seigle dévitalisé.

INGREDIENTS

Pdte blanche

Créa’plus Saveurs Nordic
Eau de bassinage

ENG MODE OPERATOIRE
1000  Pétrissage 5 min en 2¢me vitesse
Entre 250 et 300  Température de pdte 25°C
125 Pointage 15 min
Division / Mise en forme 400 g
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Application reglement INCO :
Allergénes présents a déclarer (*) : céréales (blé, orge, seigle) et sésame
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