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BEIGNET NA

et cotillons

04 Caron

URE

500

Forine courante T&5 2Ll g
Puratos Tegral Multiviennoiserie 500 g

':_1l?|

Puratos Levure Levante 609

Eau

450 g

BEIGNET PISTACHE

Fite d beignet

[t
2l g

Pralirex pistache PatisFrance 85g

BEIGNET CH

Fite d beignet

LULLILA

(= ¥yl
500 g

Belcolade poudre cacao S0g

Lait S50 g
IEIGMET FREAMBOISH
Forine courante T&S 2504q

Sel
Levure

Eau

Puratos Tegral Multiviennoiserie 250 g

v
g

95 g

Starfruit Framboise PatisFrance 150 g

HOD
Petrissoge
[spirale

Incarporation

Tr:rr |_|";'r:Z'_LI"-';'
de pdte

Fointage
Laminage

Cétailloge

Apprét

Cuisson

Firtion

& minutes en premiere
uitesse puis £ 10-12
minutes en 29"

Ajouter le reste des
ingredients en prermigre
Uilesse

2500
10 minutes en boule
Abmisser 4 8 mm

L g B em de diometre selon
la taille souhaoitee

45-60 min 289C sur papier
cuisson 1egérement graissé
En friteuse Trmin30 de

chague cote dans une huile
1800
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Rouler dans e sucre cristal
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