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Belcolade  Puratds

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE Partenaire pour l'innovation

Pour 6 cakes

o Pance | CAKE A L’ORANGE

SOURCE DE SEDUCTION

INGREDIENTS EN G MODE D’EMPLOI
CAKE

PURATOS TEGRAL 4EVER CAKE 1000 Mélanger tous les ingrédients (sauf les oranges confites) et mélanger
a la feuille a vitesse moyenne pendant 3 minutes.

Beurre pommade 500 Ajouter les oranges confites et garnir les moules a 350 g.
Cuire en four ventilé a 175°C pendant 28 minutes.

CEufs 500

Zestes d’orange fraiche 3

Oranges confites 200

Montage et finitions :

e Garnir le moule graissé et cuire comme indiqué.

e  Napper al'aide du HARMONY SUBLIMO NEUTRE et décorer.



