
  

 

 

 

 

INGRÉDIENTS EN GR MODE D’EMPLOI 

Appareil à Cookies 
Puratos Tegral Cookie 1000 

Puratos Mimetic Essentiel 220 

Eau 100 

Belcolade Selection Lait 35% 

Cacao Trace 

200 

Belcolade Selection Noir 65% 

Cacao Trace 

200 

TOTAL  1720 
 

Mélanger tous les ingrédients sauf les chocolats, 1 minute 

à vitesse lente et 3 minutes à vitesse moyenne au batteur 

avec la feuille. Ajouter ensuite les chocolats et mélanger 1 

minute à vitesse moyenne. 

Montage et finitions 
- Détailler à 80 g et bouler sur silpat. 

- Cuire à 200°C pendant environ 12 minutes. 

- Parsemer de pistoles entières ou mixées à la sortie du four. 

Par : Application Specialist Quantité : 21 cookies  

Cookies 
Classique 


