%We A ALgues — Movtes

INGREDIENTS

Puratos Tegral Panettone 1000 g
Eau 260 g
Puratos Levure Levante 50g
(Euf entier 21049
Beurre 14009
Puratos Prima Madre T0g
Puratos Soft'r Gold T0g
Migl 304q
Sucre 500

COMMENTAIRES

Mettre tous les ingrédients dons la cuve souf le beurre. Commencer e
pétrissage auet £30q d'eau. Incorporer le beurre en milieu de 2éme vitesse
et finir en bassinant avec Te reste d'egu

METHODE DE TRAVAIL

Termnpéroture de bose BEHC

Fétrissoge S MmiNUtes en prermisgre vitessa,
[spiralz) 15 minutes en deuxigme
Température de pite 26-28°C

Foantage 30 minutes

Division / Mise en forme  En boule de 1,5 kg

Repaos A 3% Jusgu'd durcissement de la pite
Focannage Etaler sur plaque &0x40 om avec codre
Apprét 2H30 envircn

Decgrs £ Coup dellame

Cuisson

Clirenzdd Noisetle

INGREDIENMTS
Beurra

CogEonade

Roldre dentisette
Farine

COMMENTAIRES

Fasser quelques minutes oulcongelateur pour
durcirle-dessus de lo pate. Fore des trous
réquh:.*rﬂ puis oromatiser selon la recette.
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Hocher lesstreuzel precuit au robot coupe #t.disposerLmformemertLne

couche sur 1a fougasse

Mpkairpnacle PATla

INGREDIENTS

SunrEmlace (a
Poudre damande PatisFrance 150 q
Blanc d'reufs 15049
Pralirex Pistache PatisFrance 459

COMMENTAIRES

Mélanger le sugre glace ef 1o poudre d'omandel Ajouter/les.blones dieufs
Ardmatiser auec 1a pdte de gistache. Oresser d 'oide d'une poeheetdouille
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